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2er Team Restauration & Kiiche (RSK)

Wettbewerbsaufgabe

Ein Koch bzw. eine K&chin gestaltet gemein-
sam mit einem Restaurationsfachmann bzw.
einer Restaurationsfachfrau ein 5-Gang-Me-
na inkl. SUssspeise auf einem runden Tisch
flr funf Personen. Dabei wird an jedem Platz
ein Gang des MenUs kalt aufgetragen (Men
= warm gedacht, kalt ausgestellt). Das Team
bestimmt zudem die zum Menu passenden
Getrénke und gestaltet eine entsprechende
MenUkarte. Der ganze Tisch wird unter ein
Thema gestellt und dekoriert.

Wettbewerbsdauer

Das Aufdecken des Tisches sowie der ge-
samte Aufbau des Mendus erfolgt vor Turoff-
nung (ab 7.30 Uhr) und ist spatestens um
9.30 Uhr zu beenden.

Hinweis

Besteck, Geschirr, Glaser, Tischwésche und
Dekorationsmaterialien bringen die Teilneh-
menden selbst mit. Ein runder Tisch mit
einem Durchmesser von 160 cm wird vom
Veranstalter zur Verflugung gestellt. Ebenso
ein zusétzlicher Arbeits-/Servicetisch (ca.
130 x 80 cm), ein Gueridon (ca. 45 x 80 cm)
sowie ein Stander flr die MenUkarten.



Erlebnistisch Profis

Wettbewerbsaufgabe

Aufdecken eines runden Tisches flr ein
4-Gang-Menu flr 5 Personen mit einer the-
menbezogenen Dekoration. Die Teilnehmen-
den bestimmen das MenlU und die dazu
passenden Getranke und weisen diese auf
ihrer MenUkarte aus.

Wettbewerbsdauer
60 Minuten

Hinweis

Besteck, Geschirr, Glaser, Tisch*, Stuhle**
und Dekorationsmaterialien bringen die Teil-
nehmer selbst mit. Ein Arbeitstisch (ca. 130 x

80 cm), ein Gueridon (ca. 45 x 80 cm) sowie
ein Stander flr die MenUkarten stehen zur
Verflgung. Der Arbeitstisch muss am Ende
der Wettbewerbszeit aufgerdumt sein. Das
Thema ist frei wahlbar. Wichtig sind Kreativi-
tat und Erlebnis.

* Tisch: Ein runder Tisch (& 160 cm) steht zur Verfu-
gung. Ein eigener runder Tisch mit max. @ 180 cm kann
mitgebracht werden, muss jedoch bei der Anmeldung
vermerkt sein.

** Stuhle: 5 Standardstthle werden auf Wunsch zur Ver-
flgung gestellt (bedingt jedoch eine Bestellung bei der
Anmeldung).



Erlebnistisch Lernende

Wettbewerbsaufgabe

Aufdecken eines runden Tisches fUr ein
4-Gang-Menu fUr 4 Personen mit einer the-
menbezogenen Dekoration. Die Teilnehmen-
den bestimmen das Menl und die dazu
passenden Getranke und weisen diese auf
ihrer Menukarte aus.

Wettbewerbsdauer
60 Minuten

Hinweis

Besteck, Geschirr, Glaser, Tisch*, Stlhle**
und Dekorationsmaterialien bringen die Teil-
nehmer selbst mit. Ein Arbeitstisch (ca. 130 x

80 cm), ein Gueridon (ca. 45 x 80 cm) sowie
ein Stander fur die MenUkarten stehen zur
Verfigung. Der Arbeitstisch muss am Ende
der Wettbewerbszeit aufgerdumt sein. Das
Thema ist frei wéhlbar. Wichtig sind Kreativi-
tat und Erlebnis.

* Tisch: Ein runder Tisch (& 160 cm) steht zur Verfi-
gung. Ein eigener runder Tisch mit max. @ 140-160 cm
kann mitgebracht werden.

** Stuhle: 4 Standardstuhle werden auf Wunsch zur Ver-
figung gestellt (bedingt jedoch eine Bestellung bei der
Anmeldung).



Bewertungskriterien

Alle Kategorien werden nach einem
80-Punktesystem bewertet.

Showtisch Restauration & Kiiche
Wirkung des Tisches / Kreativitat

max. 35 Punkte
Verkaufsfordernde Wirkung /
Richtigkeit des Gedecks

max. 25 Punkte
Mise-en-place / Exaktheit und Hygiene /
Sicherheit

max. 20 Punkte

Erlebnistisch Profis / Lernende
Wirkung des Tisches / Kreativitat / per-
soénliche Erscheinung / themenbezogene
Kleidung

max. 30 Punkte
Mise-en-place

max. 20 Punkte
Serviceregeln und -techniken / Richtig-
keit des Gedeckes

max. 20 Punkte
Hygiene / Sicherheitsmassnahmen

max. 10 Punkte

Auszeichnungen

Punktzahl  Auszeichnung

80 Goldmedaille mit Diplom und
Félicitation der Jury

79-72 Goldmedaille mit Diplom
71 -64 Silbermedaille mit Diplom
63 - 56 Bronzemedaille mit Diplom
55 - Diplom fir alle

Rangverkindung taglich 17.00 Uhr

Hauptpartner:

A
HOCHSTrassenr

KAFFEE VOLLER LEIDENSCHAFT

Schwob

textiles of Switzerland

Partner:

Co-Partner:

Kreis

Gastro- und Hotelbedarf

Ig HALTERING K5




e
Allgemeine Richtlinien

Der Berufsverband Restauration plant
die Durchflihrung, erstellt die Juryricht-

linien und stellt die kompetente Fachjury. s

o Aussergewohnliche Themen / Ideen sind
willkommen.

o Die Stuhle, Tische und Gedecke missen
benutzbar sein, d. h. die Gestaltung und
Tischdekoration ist so zu arrangieren,
dass sich Gaste hinsetzen und das MenU
serviert und gegessen werden konnte.

o Die Glas-, Geschirr- und Besteckteile
werden in der Wettbewerbszeit kontrol-
liert und poliert.

o Die Gedecke sind so aufzulegen, dass
ein logischer, fir den Gast angenehmer
Serviceablauf gewahrleistet ist.

o Serviceregeln und -techniken sind einzu-
halten.

o Beim Aufdecken des Tisches dirfen die
anderen Teilnehmer nicht gestort werden.

o Wéahrend der Wettbewerbsdauer darf
weder mit der Jury noch mit den Ubrigen
Teilnehmern gesprochen werden.

o Die Teilnehmer wahlen eine themenbezo-
gene Berufskleidung.

o Die Teilnehmer kénnen sich flir mehrere
Disziplinen anmelden.

o Der Ausstellungstisch wird am Wettbe-
werbstag ab 18.00 Uhr abgerdumt und
alle Materialien abtransportiert.

o Die anlasslich der ZAGG Luzern 2010 ge-
machten Fotos kdnnen vom Berufsverband
Restauration weiter verwendet werden.

A

Organisatorisches

kunst
sstellung

vice

W

Anlieferung
Ab 7.30 Uhr bis 9.00 Uhr

Jury
Das Jury-Team des Berufsverbandes Res-
tauration

Organisation und Durchfiihrung
Berufsverband Restauration

Auskunft / Anmeldung
Berufsverband Restauration
Adligenswilerstrase 22/29, 6002 Luzern
Tel. 041 / 418 22 51, Fax 041 / 412 03 72
E-Mail: info@union-restauration.ch
www.union-restauration.ch

Anmeldeschluss
18. Juli 2010
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[] 2er Team Restauration & Kiiche (R&K)
(runder Tisch flr 5 Personen)

Ausstellungstag 1. Wahl

Ausstellungstag 2. Wahl

[ Erlebnistisch Profis
(runder Tisch flr 5 Personen)

] Ich bringe einen eigenen Tisch
[ Ich bestelle 5 Standardsthle

Sonntag
12. 9. 2010
L]

12. 9. 2010
L]

Die Wettbewerbs- und Ausstellungsbedingungen habe ich akzeptiert.

Datum:

Unterschrift:

Montag
13. 9. 2010
L]

13. 9. 2010
[

Dienstag

[] Erlebnistisch Lernende
(runder Tisch flr 4 Personen)

[ Ich bringe einen eigenen Tisch
[ Ich bestelle 4 Standardstihle

Mittwoch Donnerstag

14.9.2010 | 15.9.2010 |16.9.2010

O]

0] L

14.9.2010 | 15.9.2010 |16.9.2010

O]

] ]




