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Eigentlich wollte sie nur eine
Saison lang in der Schweiz als
Au-pairarbeiten.Dochaus dieser
einen Saison sind sieben Jahre
geworden. Heute arbeitet Pavlina
Smrzova als Chef de bar in der
Luzerner Bar weisses Schaf. Fiir
die «eXpresso»-Leserinnen und
-Lesershaktdie gebiirtige Tsche-
chinvierihrerLieblingsdrinks und
verrit, welchenbesonderen Titel
sie erhalten hat.

Die Luzerner Partygianger haben
entschieden: Die charmanteste
Barkeeperin der Stadt ist: Pavlina
Smrzova vom Weissen Schaf. Eine
grosse Ehre fir die bald
27-Jahrige, die mit diesem Titel
uberhaupt nicht gerechnet hatte:
dIch wurde fiir den Wettbewerb an-
gemeldet und zu Beginn unter-
schitzte ich die Bedeutung des
Titels. In den letzten Tagen wurde
ich aber immer oOfter darauf ange-
sprochen. Es macht mich stolz,
dass ich fiir das Weisse Schaf> die-
sen Titel gewinnen konnte.»

Dochsieistals Chef de barnicht
nur charmant, auchihre Cocktail-
Mix-Kiinste sind fantastisch.

«Fur einen richtigen Cocktail darf
man nicht linger als drei Minuten
haben. Und ein Caipirinha sollte
innert sechzig Sekunden fertig
sein», sagt Pavlina Smrzova bevor
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Ob Fruchtzwergy, «Green Island»,
«Gini» oder Hurricane» die Drinks
sind im Handumdrehen fertig. <An
einem gut besuchten Abend kann
es schon sein, dass wir bis zu 200
Cocktails mixen. Dann kommt man
gar nicht mehr von der Mix-Stati-
on wegy, erklirt Pavlina Smrzova
ihre Routine. Alle vier Drinks sind
auch auf der Karte des «Weissen
Schafs» zu finden. Gern hat Pavlina
Smrzova naturlich alle ihre pri-
sentierten Drinks, trotzdem gibt es
einen Favoriten: Der Hurricane».
dch liebe diese Schirfe, die durch
den Chili-Wodka entsteht. Wenn
ich ihn fiir meine Giste mixe, frage
ich allerdings immer, ob sie es ger-
ne scharf mogen. Denn dieser
Drink muss einfach Power haben.»
Drinks und Rezepte auf den Seiten 18—19

- — Fotos unter www.eXpresso.ch
ernst.knuchel@gastronews.ch




18 eRpresso Nr.24 - 9. Juni 2009

Drink-ReEortaﬂe 19

Fruchtzwerg Greenlsland  (aiohoifrei) Gini

Hurricane

3 ¢l Absolut Mandarin ~ Zubereitung: 2 dl Orangensaft Zubereitung: 4 cl Gin Zubereitung: 2 ¢l Chili-Wodka Zubereitung:

2 ¢l Bols Melone Crushed Ice mit sdmtlichen Zutaten in den 0,5 Banane Kiwi schélen und in Scheiben schneiden. 2 ¢l Lime Juice Vier Scheiben frischen Ingwer schneiden. 2 ¢l Wodka Shaker zu '/s mit crushed Ice fiillen. Alle Zutaten

1 ¢l Limejuice Mixer geben. Das Ganze kurz mixen und 1 frische Kiwi Crushed Ice und die Zutaten in den Mixer geben, frischer Ingwer Kumquats vierteln und mit dem Ingwer 2 ¢l CacaoWhite beigeben und kréftig shaken. Drink ins Tumbler-

1 Mangomark in die Martini-Schale geben. Mit einer Scheibe 0,25  Apfel alles zusammen kurz mixen. Drink ins Gla Kumquats und crushed Ice ins Glas geben. Restliche 3 KL Erdbeermark Glas abseihen und mit einem Spiess mit Kirsche
Sternfrucht Sternfrucht und einer Kirsche dekorieren fiillen, mit Apfel dekorieren, Rohrli dazugeben. Ginger Ale Zutaten dazugeben und mit Loffel umriihren. 1 Cocktailkirsche und Limette dekorieren. Rohrli dazugeben.




