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Während vier Tagen traf sich die
WestschweizerGastrobranchean
derGastronomiainLausanne.Pu-
blikumsmagnet der Fachmesse
war die Halle der Hotel & Gastro
Union. Der Nachwuchs bot dort
ein Spektakel, das die Besucher
inScharenanzog.

Wieerfolgreichwirddie diesjähri-
ge Gastronomia? Eine Frage, wel-
che indenFachgesprächen imVor-
feldderMessedominierte.Nur ge-
rade halb so viele Aussteller wie
bei der letztenFachmessevor zwei
Jahren entschlossen sich für eine
Teilnahme in Lausanne. Doch für
die Hotel & Gastro Union steht
nachMesseschluss fest:

«DieseAuflagederGastronomia
ist für unsein voller Erfolg», freut
sichEricDubuis.

Für den Geschäftsführer West-
schweiz derHotel&GastroUnion
ist die Gastronomia wichtig, um
dem Nachwuchs der Region eine
Plattform zu bieten. Dabei stellen
sich angehende Köche und Res-
taurationsfachleute aus den Kan-
tonen Freiburg, Waadtland, Neu-
enburg, Wallis, Genf, Jura sowie
vom bernischen Moutier erstmals
der Öffentlichkeit.
DieHotel&GastroUnionWest-

schweiz verfolgt dieses Konzept
bereits seit 2006. Dasmit grossem
Erfolg. Die Halle mit ihren 600
Quadratmetern Fläche ist immer
gut besucht.Das Publikumbegut-
achtet die ausgestellten Teller der
Kochlernenden, kostet von den
vor Ort zubereiteten Kuchen und
degustiert lokale Weine. Oder es
sieht denRestaurationslernenden
zu, wie sie die Gerichte fachge-
recht servieren.
Erstmals ist auch die Hauswirt-

schaftmit einemHotelzimmer ver-
treten, in dem ein Sinnesparcours
eingerichtetworden ist (siehe Sei-
te 9). Auch hier sind Lernende vor
Ort: angehende Hotelfachfrauen
und Hotelfachmänner sowie Ho-
tellerieangestellte vomSchulhotel
Mercure Classic in Leysin.
Impressionen zudenDarbietungenderHotel&
GastroUnionauf dennachfolgendenSeiten
sowieweitere Fotosaufwww.expresso.ch
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KochlernendevonderGewerbe-
schuleNeuenburgbei derArbeit.


