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Dass seine Biere an Wettbewerben
gut abschneiden, ist sich der di-
plomierte Bier-Sommelier Richard
Wiist von der Schiitzengarten-
Brauerei in St. Gallen gewohnt.
Dass er aber mit fiinf Bieren, fiinf-
mal Gold holt, ist auch fiir ihn eher
ungewohnlich. Der Wettbewerb
der Deutschen Landwirtschafts-
Gesellschaft gilt als der hirteste
Biertest der Welt. Die Biere werden
zweimal blind degustiert und die
schlechtere Wertung zihlt. Diese
tollen Resultate sind sensationell»,
kommentiert Richard Wiist seinen
jingsten Wettbewerbserfolg.

Erfolgreich war auch Corinne
Studer. Sie siegte im letzten Herbst
an der Servicemeisterschaft, des-
halb ist sie die perfekte Person, um
aus den Siegerbieren Sommer-
drinks zu Kreieren.

Corinne Studer: «Ich hatte Angst,
die geschmackliche Abstimmung
nichtzufinden.»

Doch nach ein paar Tests realisier-
te sie, dass es sehr schmackhafte
Kreationen mit Bier gibt. Gemixt
hat die Servicemeisterin vier
Drinks, drei davon mit Alkohol
und einen ohne. Wie sie entstan-
den sind, beschreibt Corinne Stu-
der wie folgt: <Der Summer Loves
ist eher ein Drink, den man am
Nachmittag oder vor dem Essen zu
sich nehmen kann.» Er ist leicht
und erfrischend. Der Apfel und die
Pfefferminze erginzen sich ge-
schmacklich sehr schon. Der zwei-
te Cocktail ist ein eher «wilder
Drink». Er hat viele Zutaten und
schmeckt fruchtigund angenehm.
Der dritte Cocktail, der «Caipita»
lehnt sich an den «Caipirinha» an.
Doch statt Alkohol wird Bitter
Lemon eingesetzt. Der perfekte
Drink fiir all jene, die mit dem Au-
to unterwegs sind. Der vierte Drink
heisst «Caribbean Dream». Einer,
der eine ganz spezielle Farbe hat.
«Das ist eher ein siisser Drink,
schon fast wie ein Dessert», sagt
Corinne Studer. Und welcher der
vier Cocktails ist der Lieblingsdrink
der Servicemeisterin? Jdch habe
zwei. Der Summer Love> und der
«Caipita, die schmecken mir aus-
gezeichnet.»
Drinks und Rezepte auf den Seiten 24 und 25.
Wie Corinne Studer die Drinks mixt, zeigt die Bil-
dergalerie im Internet unter www.eXpresso.ch
ernst.knuchel@gastronews.ch
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S ummer L ove (prickelnd, herb und erfrischend) TS (4 h i psy (fruchtig, leicht séuerlich) Ca i p i t d (erfrischend, wiirzig, alkoholfrei) Ca r i bb ean D ream (fruchtig, cremig, siiss)

4 ¢l Berentzen-Apfelkorn Zubereitung: 4 ¢l Pinker-Wodka Zubereitung: 25 ¢l Bitter Lemon Zubereitung: 2 cl Malibu Zubereitung:

1 ¢l Apfelminze Den Apfelkorn und den Apfelminze-Sirup 2 ¢l Zitronensaft Shaker zu % mit Crush-Eis fiillen. Alle Zutaten Zitronengras Halbe Stange Zitronengras zerkleinern, Ingwer, 2 cl Baccardi-Rum (weiss) Shaker zu % mit Crush-Eis fiillen. Alle

8 cl «Spezlinvon ins Cocktailglas geben und mit dem «Spezli» 1 ¢l Orangensaft beigeben und kréftig shaken. Drink ins Glas Frischer Ingwer Limone und Orange in Stiicke schneiden, mit 1 ¢l Kokosmilch Zutaten beigeben und kraftig shaken.
Schiitzengarten auffiillen. Fiir die Dekoration werden aus 1 ¢l Grenadinesirup abseihen und mit dem Schwarzbarbier auf- Rohrzucker Rohrzucker im Glas morsern. Zwei Loffel Crush- 1 cl Blue Curagao Den Drink ins Glas abseihen und mit

1St. Apfel einem Apfel «Herzchen» gestochen. 4 ¢l «Schwarzbérbier»  fiillen. Mit Friichtespiess dekorieren. Orange und Limone  Eis dazugeben, mit Bitter Lemon auffiillen. je 4 cl Orangen- und Ananassaft Ananas und Orangen dekorieren.
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